
SANGIOVESE 
TERRE DI CHIETI IGP

SCHEDA TECNICA

TIPOLOGIA
Rosso

VIGNETI, UVE E VENDEMMIA
UBICAZIONE VIGNETI Abruzzo
UVE Sangiovese 100%
EPOCA DI VENDEMMIA seconda decade di settembre

VINIFICAZIONE
VINIFICAZIONE fermentazione con macerazione delle 
bucce a temperatura controllata in serbatoi di acciaio inox

CARATTERISTICHE
COLORE rosso rubino vivo e brillante con sfumature 
violacee
ODORE profumo fruttato e gradevole accompagnato  
da fini note speziate
SAPORE di medio corpo, sapido e morbido
GRADAZIONE ALCOLICA 13% vol

MODALITÀ DI SERVIZIO
TEMPERATURA 18°C
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